
Colombiaanse empanadas 

3.50

rundvlees    avocadosaus 

per stuk

Spaanse kroketten

3.00
bellota chorizo per stuk

 spinazie per stuk

3.00

Oesters 
per stuk

3.80

leche de tigre Oesters 
per stuk

4.20

aguachile oesters
per stuk

4.20

gyoza's 
kip of vegetarisch 

 sriracha mayonaise

5 stuks
7.50

Iberico ham 
toast    tumaca 

14.80

karaage chicken
kimchi mayonaise

 5 stuks

9.50

Patacon
hartige bak banaan 

4 stuks

6.00



Welkom in de nomadische keuken. 

Een beleving die je via smaken meeneemt

langs culturen, kusten en markten, met

recepten van grootmoeders en moeders.

Bij Nomadâs komen 

de Criolla, de mediterrane en de Nikkei-

keuken samen, niet als etappes, 

maar als ontmoetingen binnen één 

en dezelfde reis. 

Elk gerecht is een verhaal 

en elke hap een bestemming.



La geria



Geniet van een culinaire reis

4   gangenmenu 

€55

6    gangenmenu 

€69,80

Signatuurmenu 

 6    gangenmenu 
inclusief tafelwater,
 wijnarrangement, 

friandises en koffie of thee.

€110



aperitief
Oesters 

per stuk

3.80

Ibérico ham 
met toast en tumaca 

14.80

BROODSERVICE 
met boter en olijfolie

4.80

Indien u  allergieën heeft, gelieve dit aan ons personeel te melden

leche de tigre oesters
per stuk

4.20

aguachile oesters
per stuk

4.20



 causa Acevichada

16.90

   ají amarillo    aardappel
 gamba    tonijn

pulpo al olivo
kalamata saus    chalaca    avocado 

zoete aardappelchips

17.50

18.20

  aziatische StEAK 
TARtaaR

gochujang    wasabi    mille-feuille

zalm    mango chutney   
leche de tigre mayonaise

gravad lax ZAlm
Tiradito 

16.90

Indien u allergieën heeft, gelieve dit aan ons personeel te melden



Indien u allergieën heeft, gelieve dit aan ons personeel te melden

ibérico birria taco
varken    pico de gallo     salsa

verde 
17.80

 witvis rouleaux met
unagi

unagi saus    edamame puree
     paling    

21.50

26.50

runderhaas     soja    
ají panca     koriander

Lomo saltado

arroz huacatay 
con pato

eendenborst filet    geconfijte eendenborst
huacatay kruid    rijst

22.50

 gamba Paella 

19.80

     inktvis    Argentijnse gamba     alioli



Indien u allergieën heeft, gelieve dit aan ons personeel te melden

14.80

rode biet causa
 ají amarillo    aardappel 

kewpie mayonaise

wontonsoep
shitake    knolselderij    

spitskool    wortel

14.50

bloemkoolkatsu
miso crème

geroosterde sesam dressing

16.80

Vegetarisch

maïs cancha    maïs choclo
kumquat    kruiden boeket

nikkei bowl

14.50

tomato-glazed
tofu

16.50

tomaat    gebrande tofu
kruiden boeket



friandises
selectie van vier friandises

8.50

Kaas
selectie van vier kazen

14.90

 Dulce de leche
cheesecake

 maria bisquits    handgemaakt bourbon vanille ijs

12.90

dessert

Indien u allergieën heeft, gelieve dit aan ons personeel te melden

kokos sticky rice met

banaan
bananenijs    kokosrijst    pinda

13.50



Welcome to our nomadic kitchen.

An experience that travels through

cultures, coasts, and markets guided by

flavors, with recipes from

grandmothers and mothers.

At Nomadâs, Criolla, Mediterranean, 

and Nikkei cuisines come together as

encounters within one and the 

same journey.

Each dish is a story 

and every bite a destination.



Enjoy a culinary journey

4   course menu 

€55

6   course menu 

€69,80

Signature menu 

 6    course menu 
Including table water, 

wine pairing, 
friandises, and coffee or tea.

€110



aperitif
Oysters 

per piece

3.80

Ibérico ham 
with toast and tumaca 

14.80

BReaD SERVICE 
 butter and olive oil

4.80
In case of allergies, please report this to our staff

leche de tigre oysters
per piece

4.20

aguachile oysters
per piece

4.20



causa acevichada

16.90

   ají amarillo   potato
  shrimp    tuna

In case of allergies, please report this to our staff

pulpo al olivo
kalamata sauce    chalaca    avocado

sweet potato chips
17.50

18.20

 asian steak tartar
gochujang    wasabi    mille-feuille

graved lax salmon

tiradito

16.90

salmon    mango chutney 
leche de tigre mayonnaise



In case of allergies, please report this to our staff

arroz huacatay 

con pato
duck breast    duck confit    

huacatay spices    rice
22.50

pig    pico de gallo    salsa verde 

ibérico birria taco

17.80

white fish rouleaux
with unagi
unagi sauce     edamame purée

eel 

21.50

Lomo saltado

26.50

beef tenderloin    soy    
ají panca    coriander   

 prawn Paella

19.80

squid    Argentina prawns    alioli



In case of allergies, please report this to our staff

maïs cancha    maïs choclo
kumquat    spices bouquet

nikkei bowl

14.50

wonton soup
shitake    celeriac    carrot

sweetheart cabbage

14.50

tomato-glazed
tofu

tomato    seared tofu
spices bouquet

16.50

cauliflowerkatsu
miso crème    sesame dressing

16.80

beetroot causa 
 ají amarillo    potato 
kewpie mayonnaise

15.80

vegetarian



coconut sticky rice with

banana
banana ice-cream    coconut rice    peanut

13.50

dessert

cheese
selection of four cheeses

14.90

In case of allergies, please report this to our staff

friandises
selection of four friandises

8.50

dulche de leche
cheesecake

 maria bisquits    homemade bourbon vanilla ice-cream

12.90
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	Welcome to our nomadic kitchen.
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	18.20
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	ibérico birria taco
	pig    pico de gallo    salsa verde
	17.80

	arroz huacatay
	con pato
	duck breast    duck confit
	huacatay spices    rice
	22.50

	white fish rouleaux with unagi
	21.50

	Lomo saltado
	beef tenderloin    soy
	ají panca    coriander
	26.50
	In case of allergies, please report this to our staff


	vegetarian
	beetroot causa
	15.80

	nikkei bowl
	maïs cancha    maïs choclo
	kumquat    spices bouquet
	14.50

	wonton soup
	shitake    celeriac    carrot
	sweetheart cabbage
	14.50
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	16.80
	In case of allergies, please report this to our staff
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	maria bisquits    homemade bourbon vanilla ice-cream
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