OESTERS

PER STUK
3.80

| ECHE DE TIGRE OESTERS

PER STUK
4.20

AGUACHILE OESTERS

PER STUK
4.20

COLOMBIAANSE EMPANADAS

RUNDVLEES # AVOCADOSAUS
PER STUK
3.50

SPAANSE KROKET TEN

BELLOTA CHORIZO PER STUK
3.00

SPINAZIE PER STUK
3.00

GYOZA'S

KIP OF VEGETARISCH
SRIRACHA MAYONAISE
5 STUKS
7.50

PATACON

HARTIGE BAK BANAAN
4 STUKS
6.00

KARAAGE CHICKEN

KIMCHI MAYONAISE
5 STUKS

9.50
IBERICO HAM

TOAST g TUMACA
14.80



>

WELKOM IN DE NOMADISCHE KEUKEN.

FEN BELEVING DIE JE VIA SMAKEN MEENEEM T
L ANGS CUL TUREN, KUSTEN EN MARKTEN, MET
RECEPTEN VAN GROO TMOEDERS EN MOEDERS.

Bl NOMADAS KOMEN
DE CRIOLLA, DE MEDITERRANE EN DE NIKKFI-
KEUKEN SAMEN, NIET ALS ETAPPES,
MAAR ALS ONTMOETINGEN BINNEN FEN
FN DEZELFDE REIS.

FLK GERECHT IS EEN VERHAAL
EN ELKE HAP EEN BESTEMMING.
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AVAVA

GENIET VAN EEN CULINAIRE REISD

4 s gangenmenu
€55

6 & gangenmenu

€69,80

SIGNATUURMENU

6 # gangenmenu
inclusief tafelwater,
wijnarrangement,
friandises en koffie of thee.

€110

AV/AV/AY/AV/AN/AVAV/A/ANY/AVZN




APERITIEF
OFSTERS

PER STUK
3.80

LECHE DE TIGRE OESTERS

PER STUK
4.20

AGUACHILE OESTERS

PER STUK
4.20

IBERICO HAM

MET TOAST EN TUMACA

14.80
BROODSERVICE

MET BOTER EN OLIJFOLIE

4.80

Indien u allergieén heeft, gelieve dit aan ons personeel te melden




GRAVAD LAX ZALM
TIRADITO

zalm # mango chutney

leche de tigre mayonaise

16.90

CAUSA ACEVICHADA

aji amarillo # aardappel
gamba # tonijn

16.90

PULPO AL OLIVO

kalamata saus # chalaca # avocado
zoete aardappelchips

17.50

AZIATISCHE STEAK
TARTAAR

gochujang # wasabi # mille-feuille

18.20

Indien u allergieén heeft, gelieve dit aan ons personeel te melden

\WVAVZAYVAVAVAYAVAVAVAVAVAVAVZN



GAMBA PAELLA

inktvis # Argentijnse gamba # alioli
19.80

IBERICO BIRRIA TACO

varken # pico de gallo # salsa
verde

17.80

ARRO/ HUACATAY
CONPATO

eendenborst filet # geconfijte eendenborst
huacatay kruid # rijst

22.50

WITVIS ROULEAUX ME T
UNAGI

unagi saus # edamame puree
paling
21.50

LOMO SALTADO

runderhaas # soja

aji panca # koriander

26.50

N AYAY A AT AV AN A/ /AN A/




VEGE TARISCH
RODE BIET CAUSA

aji amarillo # aardappel
kewpie mayonaise

14.80

NIKKEI BOWL

mais cancha # mais choclo
kumquat # kruiden boeket

14.50

WONITONSOEP

shitake # knolselderij
spitskool # wortel

14.50

TOMAIO—-GLAZED
1OFU

tomaat g gebrande tofu
kruiden boeket

16.50

BLOEMKOOLKA TSU

miso creme

geroosterde sesam dressing

16.80

Indien u allergieén heeft, gelieve dit aan ons personeel te melden




DESSER'T
KOKOS STICKY RICE MET

BANAAN

bananenijs # kokosrijst # pinda
13.50

DULCE DE LECHE
CHEESECAKE

maria bisquits # handgemaakt bourbon vanille ijs

12.90

FRIANDISES

selectie van vier friandises

8.50

KAAS

selectie van vier kazen

14.90

Z Sdinds 1981 ""'

Indien u allergieén heeft, gelieve dit aan ons personeel te melden
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WELCOME 1O OUR NOMADIC KITCHEN.

AN EXPERIENCE THAT TRAVELS THROUGH
CULTURES, COASTS, AND MARKETS GUIDED BY
FLAVORS, WITH RECIPES FROM
GRANDMO THERS AND MO THERS.

AT NOMADAS, CRIOLLA, MEDITERRANEAN,
AND NIKKEI CUISINES COME TOGETHER AS
ENCOUNTERS WITHIN ONE AND THE
SAME JOURNEY.

FACH DISH IS A STORY
AND EVERY BITE A DESTINATION.



AVAVA

FNJOY A CULINARY JOURNEY [>

4 & course menu
€55

6 # course menu

€69,80

SIGNATURE MENU

é & course menu
Including table water,
wine pairing,
friandises, and coffee or tea.

€110

AV/AV/AY/AV/AN/AVAV/A/ANY/AVZN




APERITIF
OYSTERS

PER PIECE
3.80

L ECHE DE TIGRE OYSTERS

PER PIECE
4.20

AGUACHILE OYSTERS

PER PIECE
4.20

IBERICO HAM

WITH TOAST AND TUMACA
14.80
BREAD SERVICE

BUT TER AND OLIVE OIL

4.80

In case of allergies, please report this to our staff

LVA'V AV 7\ VAVAV Avavz_\.v AVAVAV Avég
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GRAVED LAX SALMON

TIRADITO

salmon # mango chutney

leche de tigre mayonnaise

16.90

CAUSA ACEVICHADA

aji amarillo#potato
shrimp # tuna

16.90

PULPO AL OLIVO

kalomata sauce # chalaca # avocado

sweet potato chips
17.50

ASIAN STEAK TARTAR

gochujang # wasabi # mille-feuille

18.20

In case of allergies, please report this to our staff

\VAVZAYA VAVAV AN/ YA/, AVA'Y



PRAWN PAELLA

squid # Argentina prawns # alioli
19.80

IBERICO BIRRIA TACO

pig # pico de gallo# salsa verde
17.80

ARRO/Z HUACATAY
CONPATO

duck breast # duck confit
huacatay spicesi# rice

22.50

WHITE FISH ROULEAUX
WITH UNAGI

ce ##edamame puré
eel

21.50

L OMO SALTADO

beet tenderloin #soy
aji panca fcoriander
26.50

In case of allergies, please report this to our staff

\VAVAVAVAVZAYAVAVAVAVAVAVAVAN



VEGE  ARIAN
BEETROOT CAUSA

aji amarillo # potato
kewpie mayonnaise

15.80

NIKKEI BOWL

mais cancha #&mais choclo
kumquat # spices bouquet

14.50

WONTON SOUP

shitake # celeriac # carrot
sweetheart cabbage

14.50

TOMAIO—GLAZED
1OFU

tomato# seared tofu
spices bouquet

16.50

CAULIFLOWERKATSU

miso créme ## sesame dressing

16.80

In case of allergies, please report this to our staff

\V/AVAVAVAV/AYAVAVAVAVAVAYAVAN



DESSER'T
COCONUT STICKY RICE WITH ,

BANANA

banana ice-cream # coconut rice # peanut

13.50

DULCHE DE LECHE
CHEESECAKE

maria bisquits #homemade bourbon vanilla ice-cream

12.90

FRIANDISES

selection of four friandises

8.50

CHEESE

selection of four cheeses

14.90

Z Pinds 1981 "

In case of allergies, please report this to our staff
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	Oesters
	leche de tigre Oesters
	aguachile oesters
	per stuk
	4.20
	Colombiaanse empanadas
	Spaanse kroketten

	bellota chorizo per stuk
	spinazie per stuk
	3.00
	3.00

	gyoza's
	7.50
	Patacon

	hartige bak banaan
	4 stuks
	6.00
	karaage chicken

	kimchi mayonaise
	5 stuks

	Iberico ham
	toast    tumaca

	Welkom in de nomadische keuken.
	Een beleving die je via smaken meeneemt langs culturen, kusten en markten, met recepten van grootmoeders en moeders.
	Bij Nomadâs komen
	de Criolla, de mediterrane en de Nikkei-keuken samen, niet als etappes,
	maar als ontmoetingen binnen één
	en dezelfde reis.
	Elk gerecht is een verhaal
	en elke hap een bestemming.
	Geniet van een culinaire reis
	4   gangenmenu
	€55
	6    gangenmenu
	€69,80

	Signatuurmenu
	6    gangenmenu
	€110

	aperitief
	Oesters
	per stuk
	3.80

	leche de tigre oesters
	per stuk
	4.20

	aguachile oesters
	per stuk
	4.20

	Ibérico ham
	met toast en tumaca
	14.80

	BROODSERVICE
	met boter en olijfolie
	4.80


	gravad lax ZAlm Tiradito
	causa Acevichada
	pulpo al olivo
	aziatische StEAK
	TARtaaR
	gamba Paella
	inktvis    Argentijnse gamba     alioli
	19.80

	ibérico birria taco
	varken    pico de gallo     salsa verde
	17.80

	arroz huacatay
	con pato
	eendenborst filet    geconfijte eendenborst    huacatay kruid    rijst
	22.50

	witvis rouleaux met unagi
	unagi saus    edamame puree
	paling
	21.50

	Lomo saltado
	runderhaas     soja
	ají panca     koriander
	26.50

	Vegetarisch
	rode biet causa
	ají amarillo    aardappel
	14.80

	nikkei bowl
	maïs cancha    maïs choclo    kumquat    kruiden boeket
	14.50

	wontonsoep
	shitake    knolselderij
	spitskool    wortel
	14.50

	tomato-glazed tofu
	tomaat    gebrande tofu
	kruiden boeket
	16.50

	bloemkoolkatsu
	miso crème
	geroosterde sesam dressing
	16.80
	Indien u allergieën heeft, gelieve dit aan ons personeel te melden



	dessert
	kokos sticky rice met banaan
	bananenijs    kokosrijst    pinda
	13.50

	Dulce de leche  cheesecake
	maria bisquits    handgemaakt bourbon vanille ijs
	12.90

	friandises
	8.50

	Kaas
	selectie van vier kazen
	14.90


	Welcome to our nomadic kitchen.
	An experience that travels through cultures, coasts, and markets guided by flavors, with recipes from grandmothers and mothers.
	At Nomadâs, Criolla, Mediterranean,
	and Nikkei cuisines come together as encounters within one and the
	same journey.
	Each dish is a story
	and every bite a destination.
	Enjoy a culinary journey
	4   course menu
	€55
	6   course menu
	€69,80

	Signature menu
	6    course menu
	€110


	aperitif
	Oysters
	per piece
	3.80

	leche de tigre oysters
	per piece
	4.20

	aguachile oysters
	per piece
	4.20

	Ibérico ham
	with toast and tumaca
	14.80

	BReaD SERVICE
	butter and olive oil
	4.80


	graved lax salmon tiradito
	salmon    mango chutney
	leche de tigre mayonnaise
	16.90

	causa acevichada
	ají amarillo   potato
	shrimp    tuna
	16.90

	pulpo al olivo
	kalamata sauce    chalaca    avocado
	sweet potato chips
	17.50

	asian steak tartar
	gochujang    wasabi    mille-feuille
	18.20

	prawn Paella
	squid    Argentina prawns    alioli
	19.80

	ibérico birria taco
	pig    pico de gallo    salsa verde
	17.80

	arroz huacatay
	con pato
	duck breast    duck confit
	huacatay spices    rice
	22.50

	white fish rouleaux with unagi
	21.50

	Lomo saltado
	beef tenderloin    soy
	ají panca    coriander
	26.50
	In case of allergies, please report this to our staff


	vegetarian
	beetroot causa
	15.80

	nikkei bowl
	maïs cancha    maïs choclo
	kumquat    spices bouquet
	14.50

	wonton soup
	shitake    celeriac    carrot
	sweetheart cabbage
	14.50

	tomato-glazed tofu
	tomato    seared tofu
	spices bouquet
	16.50

	cauliflowerkatsu
	miso crème    sesame dressing
	16.80
	In case of allergies, please report this to our staff



	dessert
	coconut sticky rice with banana
	banana ice-cream    coconut rice    peanut
	13.50

	dulche de leche cheesecake
	maria bisquits    homemade bourbon vanilla ice-cream
	12.90

	friandises
	8.50

	cheese
	selection of four cheeses
	14.90



